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PLA.NET è  un brand di LEVIGMATIC S.r.l

PIANO COTTURA PLA.NET

• YOU CAN COOK AT OPEN AIR comfortably as if you were inside your 
  home and in complete safety;
• A HOB LIKE A FRY TOP: food material, hygienic and cleanable,
  with very short cooking times;
• YOU CAN COOK ANYTHING: fish and shellfish, meat, 
  vegetables, vegan products and prepare breakfast, lunch or 
  dinner, 365 days a year;
• YOU CAN FIND THE RIGHT SOLUTIONS AND MEASURES
  for your domestic needs, practical like a PLANCHA;
• A SIMPLE PRODUCT, easy to use as if cooking with a PAN;
• YOU CAN RELAX OR ENTERTAIN COMPANY while you
  cook, functional like a TEPPANYAKI.

• PUOI CUCINARE ALL’ARIA APERTA comodo come fossi dentro casa e in sicurezza;
• UN PIANO COTTURA COME UN FRY TOP: materiale alimentare, igienico e pulibile, con tempi di cottura
  anche brevissimi;
• PUOI CUCINARE DI TUTTO: pesce e molluschi, carne, verdure, vegano e fare colazione, per 365 giorni l’anno;
• PUOI TROVARE SOLUZIONI E MISURE GIUSTE per le tue esigenze domestiche, pratico come una PLANCHA;
• UN PRODOTTO SEMPLICE, facile da usare come cucinare su una PADELLA;
• PUOI STARE IN COMPAGNIA mentre cucini, come nel TEPPANYAKI.

DESIGN AND PRODUCT MADE IN ITALY 
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STATION

outdoor 

BUILT-IN

outdoor 

KITCHEN

cucinare all’aperto
CHEF 55.EL

C5 è una Cucina  pronta all’uso. 
Diverse combinazioni di piani 
cucina, per un uso sia all’interno 
che all’esterno della casa. 15 
COMBINAZIONI DI TOP UNICO.

C5 is a ready-to-use Kitchen. 
Several kitchen tops combinations, 
for the use inside and outside 
the house. 15 UNIQUE TOP TO 
CHOOSE.

ELECTRIC COLLECTION: la 
cottura diventa più green con l’utilizzo 
di resistenze elettriche schermate per 
riscaldare il piano cottura; grande 
velocità di riscaldamento e massima 
uniformità di calore. 

ELECTRIC COLLECTION: cooking 
becomes ‘greener’ through the use of 
shielded electric heaters for heating the 
hob; High heating speed and maximum 
homogeneity of heat, guaranteed by a 
uniform heating.

KITCHEN
C5 



CHEF

GAS collection ELECTRIC collection

CHEF

B.IN 80 LR 
B.IN 80 L

B.IN 55 COMBI LR
B.IN 55 COMBI L

B.IN 80 GRILL  RR
B.IN 80 GRILL  LR
B.IN 80 GRILL  LL

B.IN LAV 4056

B.IN LAV 5956B.IN F3 B.IN F1B.IN F2

B.IN FRB.IN INDU B.IN EL60.L

BUILT-IN  
OASI 

 STATION
OASI

OASI  97
               97.C

OASI 142.CC

OASI 183.CC

OASI 205.CC     

L.81 x P.50 H.20 cm  L.54 x P.50 H.20 cmL.81 x P.50 H.20 cmL.54 x P.50 H.20 cm

L.115 x P.50 H.77 cmL.140 x P.50 H.77 cmL.115 x P.50 H.77 cm L.115 x P.50 H.77 cm

L.183 x P.56 H.88 cm

L.142 x P.56 H.88 cm

L.205 x P.56 H.88 cm

L.97 x P.56 H.88 cm

B.IN 80 COMBI LR
B.IN 80 COMBI L

Art. 55.LR + TOP.FX

Art. CA-CC.55 +55.
LR+ TOP.FX

Art. CA.SMART20 + 
55.EL / 80.EL

Art. CA-CC.55 
+55.EL

Art. 80.LR + TOP.FX Art. 55.EL Art. 80.EL

Art. CA-CC.80 +80.
LR+ TOP.FX

Chiamata Plancha in Spagna e Francia o Teppanyaki in Giappone, il piano 
di cottura Planet Outdoor Cooking non è un barbecue tradizionale ma una 
superficie in acciaio inox funzionante a gas o energia elettrica. Una cottura 
sana e gustosa,senza fumo e nel pieno rispetto dell’ambiente. / Called 
Plancha in Spain and France or Teppanyaki in Japan, the PLA.NET cooking top 
is not just a traditional barbecue, rather it’s a stainless steel surface that runs 
on gas or electricity; healthy and tasty cooking, without making any smoke and 
respecting the environment.

La cottura diventa più green con l’utilizzo di resistenze  elettriche schermate 
per riscaldare il piano cottura; grande velocità di riscaldamento e  massima 
uniformità di calore. Protetto nella parte inferiore da materiale isolante 
per minimizzare la dispersione di calore verso il basso,  massimizzando 
l’apporto di calore alla piastra. / Cooking becomes ‘greener’ through the 
use of shielded electric heaters for heating the hob; High heating speed and 
maximum homogeneity of heat, guaranteed by a uniform heating . Protected in 
the lower part by insulating material to minimize heat dispersion downwards, 
thus maximizing the supply of heat to the plate.

Piani cottura DA INCASSO inox, gas o elettrici, piano fornelli gas o a 
induzione. Lavello con rubinetto abbattibile. / BUILT IN  Stainless steel, 
gas or electric hobs, gas hob or induction hob. Sink with collapsible tap and 
comfortable work /support surfaces.

Modulare, componibile e nomade, con più soluzioni: cottura gas o elettrico, 
postazione di lavoro e lavaggio. / Modular, sectional and nomadic, with various 
solutions: gas or electric cooking, workstation and washing section. 
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